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姫松茸と夏野菜のスープ
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北海道帆立貝とフランスキャビアの出汁ジュレ掛け

北海道帆立貝及法國魚子醬配出汁啫喱
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冬瓜の北海道毛蟹餡かけ

蒸冬瓜配北海道毛蟹蟹肉芡
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菜神戸和牛の卵とじ又は旬の海鮮照り焼き 
 

神戶和牛配滑蛋或日式照燒時令海鮮
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蒸し寿司又は鶏白湯麺
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旬のフルーツ

日本時令水果
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旬のお造り

季節刺身
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いちご煮

慢煮澳洲鮑魚及北海道海膽
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