
皐

月

ラ
ン
チ
メ
ニ
ュ
ー

モリーユ茸と豆腐のスープ
M

O
R

E
L

 M
U

S
H

R
O

O
M

 S
O

U
P

 W
IT

H
 J

A
P

A
N

E
S

E
 B

E
A

N
 C

U
R

D

S
T

A
R

T
E

R

突

き

出
し

羊肚菌及日本豆腐湯

車海老̀
キャビア̀
白アスパラと豆ソース̀
出汁ゼリー

虎蝦̀
魚子醬及白蘆筍配青豆汁及出汁啫喱

T
IG

E
R

 P
R

A
W

N
, F

R
E

N
C

H
 C

A
V

IA
R

, W
H

IT
E

 A
S

P
A

R
A

G
U

S
 W

IT
H

G
R

E
E

N
 P

E
A

 S
A

U
C

E
 A

N
D

 D
A

S
H

I J
E

L
L

Y
 

先

付

A
P

P
E

T
IS

E
R

北海道雲丹と初夏野菜のお浸し

北海道海膽配慢浸日本初夏野菜

H
O

K
K

A
ID

O
 S

E
A

 U
R

C
H

IN
 W

IT
H

 E
A

R
L

Y
 S

U
M

M
E

R
 V

E
G

E
T

A
B

L
E

S
 

お
凌

ぎ

W
A

R
M

 D
IS

H

主

菜神戸和牛焼きしゃぶ又は旬の海鮮の煮付け

煸炒神戶和牛配野菜或日式汁煮時令海鮮

C
H

O
IC

E
 O

F
 M

E
A

T
 O

R
 S

E
A

F
O

O
D

S
T

IR
-

F
R

IE
D

 K
O

B
E

 W
A

G
Y

U
 B

E
E

F
 W

IT
H

 V
E

G
E

T
A

B
L

E
S

 O
R

S
IM

M
E

R
E

D
 D

A
IL

Y
 S

E
A

F
O

O
D

 IN
 S

O
Y

 S
A

U
C

E
 

M
A

IN
 D

IS
H

蒸し寿司又は鶏白湯麺

C
H

O
IC

E
 O

F
 R

IC
E

 O
R

 N
O

O
D

L
E

S

S
T

E
A

M
E

D
 S

U
S

H
I R

IC
E

 O
R

W
H

IT
E

 S
L

O
W

-
C

O
O

K
E

D
 C

H
IC

K
E

N
 S

O
U

P
 W

IT
H

 N
O

O
D

L
E

S

日式蒸飯或慢燉
雞白湯
麵

御

飯

又
は

麺

R
IC

E
 O

R
 N

O
O

D
L

E
S

旬のフルーツ

日本時令水果

S
E

A
S

O
N

A
L

 F
R

U
IT

S

水

菓

子

D
E

S
S

E
R

T

L
U

N
C

H
 M

E
N

U
   H

K
D

1
3

8
0

 +
 1

0
%

 S
E

R
V

IC
E

 C
H

A
R

G
E

旬のお造り

季節刺身

S
E

A
S

O
N

A
L

 S
A

S
H

IM
I

向

付

C
O

L
D

 D
IS

H

浅利のもち米蒸し

蜆肉配蒸日本糯米

A
S

A
R

I C
L

A
M

 W
IT

H
 S

T
E

A
M

E
D

 S
T

IC
K

Y
 R

IC
E

 A
N

D
 

J
A

P
A

N
E

S
E

 P
E

P
P

E
R

 S
A

U
C

E

蒸
し

物

 S
T

E
A

M
E

D
 
D

I
S

H

 


